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 ــلبم الأــــــــــقس  انــــ
 

 

 المؤلف  العنوان  م
سنة  
 النشر

رقم  
 التسجيلة 

عدد 
 النسخ 

 5 10 1987 سالم الحجراوى  إبراهيم ومنتجاته اللبن السائل  1

2 
ميكروبات اللبن ومنتجاته : 

 الأساسيات
 6 11 1967 سعد الدين الراكشى

3 
ميكروبات اللبن ومنتجاته : 

 التطبيقات 
 3 12 1968 ن الراكشىسعد الدي 

 5 13 1969 سالم الحجراوى  إبراهيم كيمياء الألبان  4

 2 14 1993 الحسيني محمد أحمد  اللبن ومنتجاته  في الزراعيالمرشد  5

6 
اللبن مستخرجاته ومستحضراته : 
واعدادها بالمنزل والمحل الصغير  

 والمزرعة 
 7 15 1964 عمر البارودي 

7 
الرقابة الصحية على الألبان 

 ومنتجاتها
 3 16 1999 عادل مصطفى الخولى 

8 
  -معاملات اللبن السائل : الغلى 

الألبان   -التجنيس  -البستره التعقيم 
 الخاصة 

الصادق،   جمال الدين محمد
 شحاتة عبده السيد 

1967 17 5 

 3 18 1967 سالم الحجراوى  إبراهيم الزبد 9
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 2 19 1961 فهمي على حسن  السمن 10

11 
اللبن السائل ومستخرجاته : علما 

 وتصنيعا
 3 20 1958 البارودي عمر  

 المثلجات القشدية 12
جمال الدين محمد الصادق،  

 سعدالدين محمد خلف الله
1972 21 5 

 اختبارات وتصنيع اللبن ومنتجاته  13
جمال الدين محمد الصادق،   

سعد الدين خلف الله، عبده 
 السيد شحاته

1968 22 3 

 أساسيات صناعة الألبان  14
جمال الدين عبد التواب، عبد  

 حمدي المجيد مصطفى  
1967 23 3 

15 
الحليب السائل للصفوف الثلاثة 

 لكليات الزراعه العراقية 

ن السفر، رعد  عبد الرحمثابت 
صالح الحمدانى، محمود عيد  

 العمر
1982 24 5 

16 
 منتجات الألبان الداعمة للحيوية =
Probiotic dairy products 

طارق مراد النمر، سامح علي 
 عوض 

2005 25 2 

 5 27 1963 سالم الحجراوى  إبراهيم الألبان وتحليلها  17

 5 28 1962 الراكشي سعد الدين علم الألبان فيالمبادئ العملية  18

 7 29 1997 عبده السيد شحاتة  تكنولوجيا الجبن : الأسس العلمية  19
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 4 30 1987  جاسمعبد الله حامد  الحليب فيتأثير التصنيع  20

 صناعة الجبن المطبوخ  21
البرت ماير ؛ ترجمة لطفى  
عبدالمطلب على، رياض 

 محمد سليم 
1973 31 4 

 3 32 1990 ماهر أحمد نور  أساسيات علوم الألبان 22

 4 33 1974 إبراهيم الحجراوى  مبادئ تكنولوجيا الألبان 23

 1 34 1976 أمين  إسماعيل الألبان 24

25 
اللبن  لاختيار الطرق المبسطة  

 ومنتجاته 
 3 35 1967 جمال الدين عبد التواب 

26 
وطرق   الألبانصناعة منتجات 

 العناية بماشية اللبن
 2 36 1964 احمد عطية غراب 

 3 37 1958 محمد خليل صلاح  اللبن تركيبه وقيمته الغذائية  27

 2 38 1991 ارلى، روبنسون  1ج ومنتجاته ميكروبيولوجيا الحليب  28

29 
   ومنتجاته ميكروبيولوجيا الحليب 

 2ج
 2 39 1991 ارلى، روبنسون 
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30 
منتجات الحليب الدهنية والمثلجات  

 القشدية
بولحية، حمزة بن أ إبراهيم

 ش أبو طربومحمد 
1995 40 2 

 2 41 1994 أحمد السيد بدران  وإنتاج اللبن الآليالحليب  31

 صناعة الجبن والألبان المتخمرة  32
عبد المطلب علي،  لطفي

 رياض محمد سليم 
1983 42 2 

33 
اللبن الحليب و صناعة الجبن و  

الزبد والقشدة و الزبادى و المثلجات  
 اللبنية

 2 43 1983 عزالدين فراج

34 
الألبان : انتاجها ومنتجاتها) صناعيا  

 صحيا(  -اقتصاديا  -منزليا  -
 2 44 1993 محمد على شاكر 

35 
مصانع    فيالمعاملات الحرارية 

 الألبان
 8 45 2001  محمد جعفر عبد الله 

36 
التصنيع والخواص الوظيفية  

 لبروتينات اللبن
 6 46 2002 نبيل محمد مهنا

 4 47 2003 طارق مراد النمر  الألبان : النظرية والتطبيق  37

38 
مراقبة الجودة الميكروبيولوجية فى  

 الألبانمزارع ومصانع 
، محمد نبيل  شحاتةعبده السيد 

 ابراهيم المجدوب 
2003 48 2 

 2 49 2003 طارق مراد النمر  : الأساسيات, التقنيات اللبنيالتصنيع  39
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40 
المواصفات القياسية لمنتجات الألبان 

 الغذائية : بين الواقع والمأمول 
 4 50 2004  زيدان عبد الله إبراهيم 

41 
نظم الجودة الحديثة فى مجال  

 الغذائي التصنيع 
 4 51 2006 حمزاوى   فهمي لطفي

42 
اللبن ومنتجاته: ودورهما فى التغذية  

 والصحة
 5 52 2001 طارق مراد النمر 

43 
البكتريا الملوثة للألبان و علاقتها  

 بصحة الإنسان
 4 53 2005 مصطفي عاشور 

44 
الوطن   في  الألبانوتصنيع  إنتاج

 العربي 
 5 54 2005 إسماعيل محمد   مجدي

45 

ميكروبيولوجيا الجبن والألبان 
 Microbiology of المتخمرة =

Cheese and Fermented 
Milk 

عبده السيد شحاته، محمد نبيل  
 إبراهيم المجدوب 

2005 55 6 

46 
التكنولوجيا الحيوية لمنتجات اللبن 

 الثانوية 
 4 56 2006 حنفي نصر معوض 

47 
ايس كريم بين   :المثلوجات القشدية 

 الصحة والمرض 
 1 57 2007 نادية عبد المجيد أبو زيد 

48 
مخلفات صناعة الألبان ولبن فول  
الصويا : استخداماتها وفوائدها 

 الصحية
 1 58 2007 نادية عبد المجيد أبو زيد 

 1 59 2005 محمد الحوفي  الألباندليل الجيب في صناعة  49
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50 
الموسوعة المصورة في تقنيات 

 صناعة الالبان ومنتجاتها
 1 60 2007 طارق مراد النمر 

51 

  -تصنيعة  -: اقسامة  ومشتقاتهالجبن 
  -طريقة الترشيح الفائق فى تصنيعة 
  -استخدام بدائل الدهون فى انتاجة 

كيفية تنظيف الاجهزة و المعدات 
تطبيق   -لجودتة الميكروبية للجبن 

  -نظام الهاسب فى تصنيعة 
 التشريعات الغذائية الخاصة بالجبن 

 1 61 2008 زيد  بو أ د عبد المجي نادية 

52 
 ميكروبيولوجيا التخمرات =

microbiology of 
fermentation 

الشحات محمد رمضان طة،  
 راوية فتحى جمال 

2005 62 4 

 تكنولوجيا الجبن المطبوخ وأسرارها 53
أحمد طه أحمد إسماعيل ؛  
مراجعة وإشراف حنفي  

 عبدالعزيز هاشم 
2009 63 2 

54 
الدراسة المرجعية للتداول والادارة  

السليمة للمخلفات فى قطاع 
 الصناعات الغذائية 

 1 64 1997 شاكر مصطفى الجندي 

55 
تلوث اللبن ومنتجاته : مصادره  

 ومخاطرة 
 3 65 2013 عبد الجواد امام ابوداود 

56 
اللبن السائل   ميكروبيولوجي 

 ومنتجاتة 
 3 66 2014 عبير محمد عبدالحميد خليف

 أساسيات علوم وتقنية الالبان 57
اعضاء هيئة تدريس قسم علوم  

 –وتنقية الالبان كلية الزراعة 
 جامعة الاسكندرية 

2014 67 1 
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 3 68 2016 نبيل محمد كمال عبدالسلام تصنيع منتجات الالبان  58

 1 69 2001 عبدالسلام الحسينيمحمد  اللبن ومنتجاته وصحه الانسان  59

 1 70 -- محمد اسماعيل / سمير ابودنيا  الالبان  60

61 
 الالبان  مبادئ

 العملية  اوتطبيقاته
 1 71 2019 محمد عبد الرحيم الشورى 

62 
طرق التصنيع والاهمية الصحية 

 المتخمرة  للألبانوالعلاجية 
 2   72 2008 نادية عبد المجيد 

 1 73 2020 فوزى سيد إبراهيم عثمان  وتقنيه بروتينات الحليب   ءكيميا 63

 


