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 قســــــــــــم الصناعـــــات الغذائيــــــة
 

 المؤلف  العنوان  م
سنة 

 النشر

رقم  

 التسجيلة 

عدد  

 النسخ 

 3 114 1963 محمد ممتاز الجندي  1الصناعات الغذائية /ج 1

2 
تكنولوجيا   الغذائية:الصناعات 

 الحبوب 
 3 115 1992 محمد ممتاز الجندي 

3 
مكونات  الغذائية:الصناعات 

 الغذاء، صفاته النوعية تلفه وفساده
 5 116 1975 حامد عبد الله جاسم

4 
أسس وطرق   الغذائية:الصناعات 

 حفظ الأغذية 
 4 117 1975 حامد عبد الله جاسم

 أساسيات الكيمياء الحيوية للأغذية  5
محمد يحيى على  

 الهوارى
1990 118 1 

6 
سلامة الغذاء الهاسب وتحليل  

 المخاطر 
 5 119 2004 حمزاوي لطفي فهمي 

7 
تكنولوجيا صناعة الصابون  

 والمنظفات الصناعية
 1 120 2002 محمد إسماعيل عمر 

8 
فسيولوجيا وكيمياء الزيوت 

 الطيارة :
 2 121 1995 الشحات نصر أبو زيد 
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9 

الطرق المعملية الحديثة لتقييم  

 Modern الحبوب ومنتجاتها = 

Laboratory Methods For 

Evaluation Cereal Grain 

and Cereal Products / 

 2 122 2004 فؤاد حسين  رشديكمال 

 2 123 2003 كمال رشدي فؤاد حسين  كيمياء الحبوب ومنتجاتها 10

11 
اجعل من منزلك مصنعا للمنتجات  

 الغذائية
 2 124 2005 عماد الدين جمال جمعة 

12 
الصناعات الغذائية : تكنولوجيا  

 الخبز 
 2 125 1982 محمد ممتاز الجندي 

31  3 126 1964 محمد ممتاز الجندي  2الصناعات الغذائية / ج 

 2 127 1963 محمد ممتاز الجندي  3الصناعات الغذائية /ج 14

15 
الصناعات الغذائية : حفظ وتصنيع  

 الأطعمة 
 1 128 1987 محمد ممتاز الجندي 

 4 129 1974 محمد ممتاز الجندي  4الصناعات الغذائية / ج 16

17 
الصناعات الغذائية : تكنولوجيا  

 5النكهة وكيمياء الأغذية / ج
 2 130 1985 محمد ممتاز الجندي 
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18 
: الكيمياء  6الصناعات الغذائية ج 

 الحيوية والتمثيل الغذائي 
 3 131 1987 محمد ممتاز الجندي 

 3 132 1976 محمد ممتاز الجندي  الصناعات الغذائية)الحلوى(  19

20 
المراقبة الغذائية والشئون الصحية  

 في التصنيع الغذائي 
 5 133 1969 يحيى حسن فودة

 2 134 ------ محمد احمد حماده  طرق عملية في صناعة الصابون 21

22 

صناعات بسيطة للأسرة : اصنع  

-معجون الأسنان-بنفسك الشامبو 

كريم  -طلاء الأظافر-مزيل العرق

العطور  -صبغة الشعر-البشرة

 بأنواعها

محمد فكري الهادي،  

متولي شفيق متولي،  

 حسن أحمد شحاتة 

2004 135 2 

23 
أفضل طرق التحليل للزيوت  

 والدهون والصابون ومشتقاتها 

مصطفى الحسيني يوسف 

 طرباى 
2001 136 1 

 1 137 2002 محمد إسماعيل عمر  أسرار صناعة العطور  24

 كيمياء وتحليل الأغذية  25

مصطفى صفوت محمد،  

محمد حسيب حافظ  

 رجب 

1963 138 3 
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 5 139 1990 يحيى على الدين حماد  صناعة المثلجات اللبنية  26

 1 140 2005 علاء عبد الرشيد محمد  المنتجات الثانوية لصناعة السكر 27

 3 141 1994 أحمد جمال الدين الوافي  تكنولوجيا الزيوت والدهون  28

 3 142 1962 محمد البسيونى زويل  الزيوت والدهون  29

 صناعة الزيوت والدهون  30
فؤاد عبد العزيز أحمد  

 الشيخ
1993 143 2 

31 
الزيوت والدهون والصابون  

 والمنظفات
 1 144 1987 محمد ممتاز الجندي 

32 
علم التغذية العامة : أساسيات في  

 التغذية المقارنة 

حامد التكرورى، خضر  

 المصري
1989 145 5 

614 2004 ماهر عبد الواحد راشد  الفيتامينات : الوقاية والعلاج 33  1 

 5 147 1966 محمد ممتاز الجندي  حفظ الأغذية  34

35 
تقييم الحالة الغذائية وتخطيط  

 الوجبات 
 1 148 2004 ليلى السباعي

36 
: للصفوف   1تصنيع الأغذية ج

 الرابعة في كليات الزراعة

صادق حسن الحكيم, عبد 

 على مهدى حسن 
1985 149 3 
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 الأنزيمات في التصنيع الغذائي  37
جيرالد ريد ؛ ترجمة  

 واصل محمد أبو العلا. 
1982 150 5 

 تغذية الإنسان 38

مصطفى صفوت محمد،  

محمد حسيب رحب،  

 محمد البسيوني زويل. 

1965 151 2 

39 
المواد الحافظة للأغذية : الخواص  

 التأثير  -الاستخدام  -

إيرش لوك ؛ ترجمة  

أحمد عسكر ؛ مراجعة  

 فتح الله الوكيل 

1987 152 6 

40 
الصناعات الغذائية في المصانع  

 والمدارس والمنازل 
 4 153 1977 عز الدين فراج

 أضرار الغذاء والتغذية  41
عبد الحميد محمد عبد  

 الحميد 
1999 154 2 

 3 155 1982 مصطفى كمال مصطفى  تكنولوجيا الحبوب ومنتجاتها 42

43 
تقييم الأغذية ومراقبة جودة  

 الإنتاج 
 4 156 1966 محمد ممتاز الجندي 

 إنتاج وحفظ اللحوم  44

زهير فخري الجليلي،  

عطا الله سعيد، سلوى  

 ليلوعزيز 

1985 157 4 

 الغذاء بين المرض وتلوث البيئة  45
أحمد عبد المنعم عسكر،  

 محمد حافظ حتحوت 
1988 158 3 

46 

 

الموسوعة المصرية في تغذية  

 الإنسان
 4 159 1993 محمد كمال السيد يوسف 
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47 

الاختبارات العملية والتطبيقية  

 CEREAL للحبوب ومنتجاتها =

LABORATORY 

METHODS 

 6 160 1991 مصطفى كمال مصطفى 

 4 161 1964 أحمد عطيه غراب  صناعة الروائح العطرية  48

49 
الطريق إلى الغذاء الصحي : أسس  

 صحية علمية تطبيقية 

مصطفى عبد الرزاق  

 نوفل 
1989 162 6 

 التغذية الصحية للإنسان  50

ر.ف موترام ؛ ترجمة  

أمال السيد الشامي, منى  

خليل عبد القادر، حياة 

 محمد شرارة

1985 163 4 

 4 164 1987 محمد ممتاز الجندي  التحليل الكروماتوجرافى  51

52 

 أساسيات حفظ وتصنيع الأغذية =

fundamentals of food 

presevation and 

processing 

صبحي سالم السيد 

 بسيوني 
1993 165 3 

 صناعة الصابون 53
فؤاد عبد العزيز أحمد  

 الشيخ
1995 166 1 

54 
نحو موسوعة الأغذية و طرق  

 التصنيع 
 2 167 1992 مصطفي كمال مصطفي 
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55 
  -الغذاء والتغذية : حفظ الاغذية 

 التكنولوجيا الحديثة 
 1 168 2000 محمد ممتاز الجندي 

 2 169 1985 محمد ممتاز الجندي  الغذاء والتغذية : التغذية الصحيحة  56

 2 170 1976 ايزيس عازر نوار  الغذاء والتغذية  57

58 
استخدام الطاقة الشمسية في 

 تجفيف المحاصيل الزراعية 

محمود محمد مصطفى  

سعد، شاكر شحاته رزق،  

محمد نبيل مصطفى  

 كمال متولي 

1992 171 7 

 أسس علوم الأغذية  59

لويس ج. رونسيفالى ؛  

ترجمة واصل محمد أبو  

العلا، صبحي سالم 

 بسيونى 

1990 172 5 

60 
الألوان الطبيعية في الأغذية  

 والأدوية 
 3 173 1995 عباس الحميدى 

 2 174 1961 محمد ممتاز الجندي  صناعات الحبوب  61

 2 175 1967 محمد ممتاز الجندي  التغذية الصحية  62

 3 176 1962 محمد ممتاز الجندي  مبادئ التغذية الصحية  63

 3 178 1965 محمد ممتاز الجندي  2الصناعات الزراعية /ج 64

 2 179 1964 محمد ممتاز الجندي  الصناعات الزراعية  65
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66 
الصناعات الزراعية : الغذائية و  

 الاستهلاكية 
 2 180 1965 أحمد عطية غراب 

67 
تكنولوجية استخدام الدهون في  

 صناعة العلف
 3 181 1966 اميش جالى 

68 
الأطعمة والتغذية في المنازل،  

 الفنادق، المطاعم 

مصطفى كمال مصطفى, 

 نشأت مرتضى دومة. 
1995 182 3 

69 

الأطعمة ودورها في التغذية  

 food & its والجداول الغذائية = 

role in nutrition and 

nutritional tables 

 5 183 1988 مصطفى كمال مصطفى 

70 
تكنولوجيا اللحوم ومخلفاتها :  

 التداول  -الحفظ  -الجودة 

يوسف محمد الشريك ؛  

مراجعة احمد محمود  

 عليان

2011 184 4 

71 
تحليل متبقيات المبيدات في  

 الأغذية 
 3 185 1992 محمد السعيد الزميتى 

 مبادئ التبريد  72

روي ج.دوسات ؛ ترجمة 

محمد يوسف عفيفي ؛  

مراجعة عبد المنعم احمد 

 رزق 

1971 186 2 

 تكنولوجيا الأسماك  73
مصطفى صفوت محمد،  

 محمود فهمي حسن 
1967 187 3 

74 
التحليل الكيميائي للحبوب الغذائية  

 ومنتجاتها
 3 188 1961 محمد ممتاز الجندي 

 3 189 1961 محمد الشحات دراسات في الغذاء الكامل  75
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 2 190 --- محمد ممتاز الجندي  الكيمياء الحيوية والتمثيل الغذائي  76

77 
كيمياء وتكنولوجيا حفظ وتصنيع  

 الأسماك

صبحي سالم السيد 

 بسيوني 
1999 191 3 

 1 192 1983 محمد عبد السعيدى  تكنولوجيا الحبوب  78

 أساسيات كيمياء الأغذية  79
ديمان ؛ ترجمة حنفى  

 عبد العزيز هاشم
1996 194 4 

 2 195 ---- عزالدين فراج الصناعات الريفية وأوقات الفراغ 80

81 
المذكرات العملية في كيمياء  

 التغذية 
 3 196 1961 أحمد أنور 

82 

الاتجاهات الحديثة في تصنيع  

 وتداول الأغذية المجمدة =

Recommendations For 

The Processing And 

Handling Of Frozen 

Foods / 

ترجمة يوسف محمد  

الشريك، العارف غيث  

مروان ؛ مراجعة أحمد  

 عبد المنعم عسكر 

1994 200 5 

 1 202 1987 منير عبود جاسم  تكنولوجيا اللحوم والأسماك 83

84 
تكنولوجيا الصناعات الغذائية :  

 أسس حفظ وتصنيع الأغذية 

سعد أحمد سعد حلابو،  

عادل زكي محمد بديع،  

 محمود علي أحمد بخيت 

1995 203 4 
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85 
حفظ وتصنيع منتجات الفاكهة  

 والخضر
 3 204 1997 أحمد محمود عليان 

86 
التحاليل الطبيعية والكيماوية  

 للزيوت والدهون 
 2 205 1995 رضوان صدقي فرج 

 5 206 2000 عادل سعيد عفيفي  تحليل الفيتامينات  87

 1 207 1999 عصام بن حسن عويضة  تخطيط الوجبات الغذائية  88

89 

 أمراض ناتجة عن الغذاء =

FOOD BORNE 

DISEASES 

 2 208 1999 عبده السيد شحاته 

90 

تكنولوجيا صناعة الحبوب 

 technology of ومنتجاتها =

creeals and their products 

 3 209 1993 مصطفى كمال مصطفى 

91 
نظم الإنزيمات وتطبيقاتها في 

 التصنيع الغذائي 
 4 210 1998 يحيى حسين فودة 

92 
أساسيات علم الأحياء المهجرية  

 الغذائي

ماريون فيلدس ؛ وفاء  

جاسم الرجب،السيد حسن 

 محمد علي القزاز

1982 211 1 
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93 
تكنولوجيا صناعة السكر ومنتجات  

 الكاكاو والحلوى 

فريال عبد العزيز  

 إسماعيل 
2001 212 1 

 3 213 2000 الشحات نصر أبو زيد  الزيوت الطيارة  94

95 

تعبئة وتغليف الأغذية ومنتجات  

 Packaging of الألبان =

foods&dairy products 

نبيل محمد مهنا، ليلى  

 عبد المنعم السباعي 
2000 

214 

 
5 

 1 215 2000 إبراهيم محمد حسن  تكنولوجيا السكر والحلوى 96

 1 217 1985 محمد يحي علي الهواري  أساسيات تغذية الإنسان  97

98 
الأنيميا الغذائية : المشكلة و الحل  

 =The nutritional anemia 

نبيل محمد مهنا، ليلي  

 عبد المنعم السباعي 
2001 

218 

 

1 

 

99 
تكنولوجيا النشا والسكريات 

 والمنتجات الخاصة

مصطفى كمال مصطفى  

 ، خليل إبراهيم خليل 
1999 219 3 

 الغذاء والأعشاب وصحة الإنسان  100
سنير عطية محمد  

 زعقوق 
2000 220 2 

 1 221 1992 حياة الطيب النجار  التغذية وعلم الأطعمة التجريبي  101



 12 

102 

مخاطر المواد المضافة فى  

المنتجات الغذائية وموقف 

 التشريعات الدولية منها

 2002 محمد محمد محمد هاشم 
222 

 

 

4 

 1 223 2003  أسس التغذية الحديثة  103

 2 224 1999 سناء محمد البندارى  المرجع العلمي في تغذية الإنسان  104

 تقييم البروتينات والطاقة 105
خمساوى احمد  

 الخمساوى
2000 225 1 

106 
أسس تكنولوجيا الصناعات 

 الزراعية والألبان 
 5 226 1994 مصطفى كمال مصطفى 

 تحليل الأغذية  107
إبراهيم محمد حسن،  

 عاطف أنور أبو عرب 
2003 227 1 

 1 228 2004 ليلى عبد المنعم السباعي  مراقبة الجودة في التصنيع الغذائي  108

109 
المواد الحافظة والمضافة في  

 الصناعات الغذائية
 1 229 2006 عبد الله محمد جعفر 

110 

كيمياء وتكنولوجيا الزيوت 

والدهون : الأسس العلمية 

 Chemistry andوتطبيقاتها = 

technology of fats and 

oils principals and 

application 

ممدوح حلمي القليوبي،  

محمد مجدي مصطفى ؛  

مراجعة ماجدة حبيب  

 علام

2005 230 1 

 كيمياء الأغذية  111
أيمن سليمان مزاهرة،  

 جهاد محمد قاسم
2008 231 1 
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112 

التشريعات المتعلقة بالرقابة على  

 Food control الأغذية = 

legislation 

محمد حسيب حافظ  

 رجب 
[19 --] 232 1 

 2 233 1993 علي محمود عويضة  الموسوعة الغذائية العلمية 113

114 

المشروعات الصغيرة : في 

منتجات الألبان، في تصنيع  

المنتجات الزراعية،في استخدام  

المخلفات الزراعية وامتلاك  

الآلات الزراعية وتأجيرها،في  

الإنتاج الحيواني، في الإنتاج  

 النباتي 

 1 234 1992 محمد أحمد الحسيني 

115 

الطرق المعملية الميكروبيولوجية  

للكشف عن الميكروبات في 

 الأغذية: السالمونيلا و الشيجيلا 

 4 235 2007 عماد الدين جمال جمعة 

116 

التسمم الغذائي البكتيري والفطري  

= Bacterial and fungal 

Food Poisoning 

 1 236 2001 عمرو عبد الرحمن البنا 

117 
  :العصر مراضاالتغذية وعلاقتها ب 

 الفيتامينات
 3 237 2007 نادية عبد المجيد أبو زيد 

118 
الطرق الحديثة لتحليل الأحماض  

 الأمينية وتقييم نوعية البروتين 
 5 238 2004 رضوان صدقي فرج 
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119 

الجودة التغذوية والتكنولوجية  

 & ritional للحوم الدواجن =

Teehnological Quality of 

Poultry Meat / 

 5 239 2006 على عبد العال بكر 

 أسس وعلوم الأغذية  120

زبيده عبد رب النبي  

بخيت، نوال عبد الله  

البدر، فاديه يوسف عبد  

 المجيد 

2006 240 1 

121 

تكنولوجيا السكر والقند )الحلوى(  

= technology of sugar and 

candy 

محمود صابر جوده،  

 محمد محمود يوسف 
2001 241 1 

122 

 تكنولوجيا الزيوت والدهون = 

Technology Of Oils And 

Fats / 

 1 242 2001 على أحمد على عبد النبي

 تكنولوجيا البقوليات  123

محمد محمود يوسف،  

رمضان شحاته عطية،  

 حامد مرسي زينة 

2001 243 2 

124 
 Baking تكنولوجيا الخبيز = 

Technology 
 1 244 2001 رمضان محمد محمود 

 2 245 2000 سعد الدين محمد المكاوي جزيئات الحياة البروتينات 125

126 

تكنولوجيا الخبز : الخامات, طرق  

التصنيع, الشئون الإدارية 

 والتجارية والهندسية 

 2 246 2010 مصطفى كمال مصطفى 

 موسوعة التصنيع الغذائي 127
سعد أحمد سعد حلابو,  

 محمود على أحمد بخيت 
2010 247 1 
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 1 248 2010 محمد يونس حرب  مبادئ التغذية  128

 1 249 2007 مصطفى كمال مصطفى  الطعام المتوازن  129

 الجديد في الأغذية الصحية  130
محمود محمد مصطفى  

 سعد، شاكر شحاتة رزق 
2007 250 2 

 1 251 2010 على كامل الساعد تصنيع الفواكه والخضار 131

 تكنولوجيا النانو والتصنيع الغذائي  132
محمد الحسيني عبد  

 السلام 
2010 252 1 

133 
مكونات النظام الغذائي المتوازن :  

 الخضروات

ترجمة  ريتشيل بوجستر؛ 

سهى جادو ؛إشراف عام 

 داليا محمد إبراهيم 

2008 253 1 

 100سؤال وجواب في التغذية  134

مصطفى عبد الرازق  

نوفل، عبد الرحمن محمد 

عبد الخالق، سيد محمد  

 شلبي

2008 254 1 

135 

الدراسة المرجعية للتداول  

والإدارة السليمة للمخلفات في  

 قطاع الصناعات الغذائية 

 1 255 1999 إبراهيم محمد حسن 

 تكنولوجيا الحبوب  136
فريال عبد العزيز  

 إسماعيل 
2001 256 1 

 الفيتامينات 137
عبد الحميد محمد عبد  

 الحميد 
2000 257 1 
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138 
:الغذاء  1التغذية والصحة  ج

 والتغذية 

شاكر شحاتة رزق ،  

 محمود محمد مصطفى 
2012 258 1 

139 
: الغذاء بين   2التغذية والصحة ج

 الصحة و المرض 

شاكر شحاتة رزق ،  

 محمود محمد مصطفى 
2012 259 1 

140 
طرق الكشف عن جيلاتين ولحوم  

 ودهون الخنزير فى الغذاء
 1 260 2008 محمد محمد محمد هاشم 

 1 261 2010 فهيم شلتوت  صلاحية وجودة اللحوم والأغذية  141

 1 262 2009 احمد محمود عليان  ميكروبيولوجيا الأغذية  التطبيقية  142

 1 264 2014 محمد نجاتي الغزالي  تكنولوجيا الحبوب ومنتجاتها 143

144 
الأغذية السريعة والوجبات 

 الغذائية الصحية 

محمود محمد مصطفى  

 سعد
2015 265 2 

145 
: الأسس والقياسات  تقييم الأطعمة

 العلمية

عفاف عبد الرحمن  

 الجديلى
2010 266 1 

146 
تكنولوجيا التصنيع الغذائي  

 والمشروعات الصغيرة 
 1 267 2007 يحيى على الدين حماد 

 1 268 2016 على عبد العال بكر  أساسيات الجودة الغذائية والصحية  147
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الجزء العملي  الأغذية:تحليل  148  
عبد الرحمن بن صالح  

 الخليفة
2012 269 2 

 2 270 2013 محمد مجدي واصل  مبادئ الصناعات الكيميائية  149

 1 271 2014 محمد خليل محمد خليل  حفظ وتصنيع الأغذية  150

151 

الأسس والتطبيقات العملية 

للأجهزة المستخدمة في تحليل  

المواد الغذائية والمستحضرات 

 الصيدلية والسوائل البيولوجية 

 1 272 2013 إبراهيم حسين السكري 

152 
دليل الجيب صناعة الحلويات  

 والمخبوزات 
 1 273 ------ محمد الحوفى 

153 
مضافات الاغذية الطبيعية 

 والكيماوية الحيوية 

عصمت محمد صابر  

 الزلاقى
2015 274 1 

154 

القيمة الصحية للمنتوجات 

الخضروات   –البستانية )الفواكه 

العطرية   الزينةوالزهور ونباتات –

 والطبية( 

صلاح الدين محمد  

 النبوي محمود 
2001 275 1 

 1 276 1989 العبيدي حميد مجيد  صحة الاغذية  155

 1 277 1983 جون سى. فورست  اساسيات علم اللحوم  156
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157 
تحدى   مليونا:الغذاء لسبعين  

2000الزراعة المصرية عام   
 1 278 1991 محمد السيد عبدالسلام

 1 279 2007 امين رويحة  النباتيون ومنهجهم في التغذية  158

159 
  الغذائيحول استراتيجية الامن 

1ج  

المجالس القومية  

 المتخصصة 
----- 280 2 

160 
تقنيات الحبوب )مقدمة لطلاب  

 علوم الاغذية والزراعة(
 1 281 1997 ن. ل. كنيت 

 1 282 2003 حسن نعمه  التغذية والوقاية من الامراض 161

 1 283 2015 مفيدة وهبه احمد  الغذاء والصحة 162

163 
الرعاية الصحية   في التغذية 

 الاساسية
 1 284 1990 محمد حافظ حتحوت 

 1 285 1990 المدني خالد على  الرضاعة الطبيعية  164

 1 286 2014 احمد عاطف دردير  ملح الطعام غذاء وصناعة 165
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 1 287 2014 الغزالي  نجاتيمحمد   تكنولوجيا السكر ومنجاته 166

167 
المواد المضافة المصرح 

الغذاء  فيباستخدامها   

الهيئة القومية لسلامه  

 الغذاء 
2020 288 1 

 

 


